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Bio-Wein

Noten reifer gelber Apfelfrucht, ein
Hauch Bliitenhonig, feine Wiirze, zarter
Schmelz, frisch, nachhaltig am Gaumen

Winzer: Geyerhof

Region: Kremstal

Rebsorte: 100% Griiner Veltliner
Farbe: weil}

Ausbau: Edelstahl

Alkohol: 12.5 % vol
Trinktemperatur: 10 - 12°C

Kulinarischer Tipp: Zu feinen Vorspeisen, Quiche und
milden Gefliigelgerichten mit heller Sauce
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Geyerhof
Kremstal

Die Weingarten des Geyerhofs liegen an den Sidhangen
der Donau und weisen auf kleinstem Raum gleich vier
verschiedene Bodentypen auf. Urgestein, LOR, sandige
Bdden und tertiare Schotterbdden ermdglichen es, auf
die spezifischen Bedirfnisse der Rebsorten einzugehen
und schon am Rebstock die Grundlagen fur hochste
Weinqualitat zu sichern. Hinzu kommen durch die Lage
zur Donau bedingte markante Temperaturunterschiede
zwischen Tag und Nacht, die fiir eine ausgepragte
Aromenbildung sorgen. Der Geyerhof ist schon seit dem
16. Jahrhundert in Familienbesitz. Seit 1988 werden

www.garibaldi.de

die 23 Hektar Rebflachen von llse und Josef Maier aus
Uberzeugung organisch-biologisch bewirtschaftet. Damit
gehort der Betrieb zweifelsohne zu den Biopionieren in
Osterreich. Dass es den Regenwiirmern, Insekten und Co.
im und um den Weingarten herum gut geht, ist auch Maria
& Josef, der nachsten Winzergeneration, sehr wichtig.

Sie arbeitet seit kurzem im Betrieb mit und brachte als
Verstarkung gleich Weiderinder, eigene Bienenvdlker und
jede Menge neue Ideen mit. Am Geyerhof bestimmt der
Wein das Leben. Und Lebensfreude das Tun.
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