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Champagner Cuvée
Intuition Brut

Traditionell: Pinot noir bringt die
Struktur, Pinot meunier die Frucht,
Chardonnay die Feinheit

Winzer: Legras & Haas

Region: Champagne

Rebsorte: 64% Chardonnay, 22% Pinot noir, 14% Pinot
Meunier

Farbe: weifl

Ausbau: Méthode Champenoise

Alkohol: 12.5 % vol

Trinktemperatur: 6 - 8°C

Kulinarischer Tipp: Klassisch zum Aperitif oder
AnstolRen bei Feierlichkeiten, sowie zu Friichtedesserts

0.75 | — Bestellnummer n283000

Legras & Haas

Spectator: 91/100 Punkten

Legras & Haas
Champagne

Die beiden passionierten Winzer Francgois Legras und Chardonnay angebaut werden darf. So hat die Produktion
Brigitte Haas begegneten sich 1967. Zusammen mit den des Blanc de Blancs einen besonderen Stellenwert

drei Séhnen Rémi, Olivier und Jérbme entstand 1991 innerhalb der Produktpalette. Die Zusammenstellung

das Champagnerhaus Legras & Haas in Chouilly an aus ausschlieBlich weiRen Trauben verleiht ihm eine

der noérdlichen Spitze der Cote des Blancs. Der grofRte charmante Leichtigkeit. Die Cuvée Tradition hingegen
Teil der verarbeiteten Trauben stammt aus den eigenen ist ein traditioneller Champagner-Klassiker aus roten
Weinbergen. 15 Hektar davon stehen in Chouilly, der und weilten Trauben. Diese Cuvée steht fur den Stil des
einzigen Grand Cru-Gemeinde, in der ausschlieBlich Hauses.
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