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Sizilien, die grifSte
Mittelmeerinsel,
ist eine Steigerung
Italiens: Die Sonne
brennt hier heifer,
die Erde ist
trockener, der Wein
aufregender.
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lessio Planeta wartet schon in

der milden Wintersonne. Er

steht, die Hinde ldssig in den Ho-

sentaschen vergraben, auf ei-

nem weitldufigen Hof, der die
Geschichte seiner Familie erzahlt. Sie be-
gann mit einer guten Partie. Das war 1694.
Durch Heirat kam das Landgut in Menfi,
tief unten am siidwestlichen Zipfel Sizili-
ens, in den Besitz der spanischen Adelsfa-
milie Planeta. Die Braut brachte die ausge-
dehnten Lindereien mit in die Ehe. Der
Bréutigam den Adelstitel Baron Planeta di
Santa Cecilia.

16 Generationen spéter ist hier von nost-
algischem Standesdiinkel keine Spur: Heu-
te trifft man auf dem Gutshof Dispensa,
der von einer alten Wehrmauer und jun-
gen Reben umschlossen ist, auf einen
Mann, der fiir die Erneuerung brennt.

Esisteinlauer Tag Ende Januar. Die Bou-
gainvilleen sind wintergerecht zuriickge-
stutzt, blithen aber unverdrossen weiter.
Planeta blinzelt in die Leere des blauen
Himmels. In einer etwas ausgebeulten,
braunen Strickjacke fithrt er iiber das feu-
dale Anwesen. Hier schlégt das Herz einer
der grofiten Bioweinkellereien Italiens.
Von hier treibt der 58-Jdhrige den Ausbau
und die nachhaltige Transformation sei-
ner Weingiiter voran. Und investiert quer
iiber die Insel in neue Geschéftsfelder.

Ausgerechnet auf Sizilien, am wand-
lungsresistenten Siidende Europas? Auf
der grofiten Mittelmeerinsel, die in kno-
chentrockenen Diirrejahren ein Hotspot
der Klimakrise geworden ist? Noch dazu:
In einer Zeit, in der die Rechtsregierung
von Giorgia Meloni in Rom ihrem Vergan-
genheitskult huldigt. Statt nach vorn zu
schauen, guckt man in den Riickspiegel.
Auf Kosten der Zukunft.

Und doch ist die Insel ein besonderer
Sehnsuchtsort der Deutschen geblieben.
Sizilien: Das ist eine Steigerung Italiens.
Die Sonne brennt hier heifler, die Erde ist
trockener, der Wein aufregender. Zur Man-
delbliite zieht es die ersten Scharen licht-
und wérmesuchender Touristen wieder
auf die Insel. Immer mehr auch in die Kelle-
reien.

Ist es nur Zufall, dass der
»,Gattopardo“ in Italien
nun ein Revival erlebt?

Damit das so bleibt, legt Planeta einen
fir Suditalien eher uniiblichen Vorwarts-
drang an den Tag. ,,Wir wollen mit unserer
Arbeit den Status quo verdndern®, so sagt
er das ein paar Stunden spéter, auf dem
Weg zum neuesten Objekt seiner Unterneh-
mungslust. Aus dem Mund eines Barons
klingt es, nun ja, seltsam.

Haben nicht Scharen von Italien-Verste-
hernden Topos des adeligen Sizilianers be-
nutzt, um sich selbst und der Welt die hin-
gebungsvolle Erstarrung des mediterra-
nen Landes zu erkldren? Sie berufen sich
dabei auf den Schriftsteller Giuseppe To-
masidi Lampedusa, der in seinem Meister-
werk Il Gattopardo“ den fiktiven Fiirsten
Don Fabrizio von Salina zum Prototyp je-
ner trigen und ermatteten Aristokraten sti-
lisiert hat, die in ihrer Zeit nicht mehr zu
Hause sind. Er beschrieb einen Stand, der
sich teilnahmslos der Auflésung der Feu-
dalgesellschaft fligte. In der preisgekron-
ten Verfilmung von Luchino Viscontimach-
te Burt Lancaster den apathischen Fiirsten
weltbekannt.

Ob es wohl ein Zufall ist, dass der ,,Gatto-
pardo“inItalien nunein Revival erlebt? Ge-
rade jetzt, wo man in Europa fassungslos
der Auflésung der Weltordnung zuschaut.
Die Werbekampagne fiir den Start einer
Netflix-Serie lasst den Mythos des siziliani-
schen Fiirsten Don Fabrizio wieder aufle-
ben. Der Mailénder Verlag Feltrinelli brach-
te den Roman aus dem Jahr 1958 in einer
Neuauflage heraus. Zeitschriften splirenin
Titelgeschichten den Befindlichkeiten der
Erben von Don Fabrizio Salina nach.

Aber zuriick zu Planeta. Der hochge-
wachsene Sizilianer hatte sich schon nach
einer Viertelstunde als Anti-Gattopardo de-
Kklariert. Schliefilich liefRe Tomasidi Lampe-
dusa den piemontesischen Gesandten Che-
valley in seinem Roman doch sagen: Die Si-
zilianer verzeihen alles, nur nicht die Siin-
de des Handelns. ,,Wir sind das Gegenteil*,
behauptet der Baron, mit einem markan-
ten sizilianischen Akzent.

Also bricht er nach einem frugalen Mahl
in der Wohnkiiche - es gibt Paccheri-Nu-
deln aus einer antiken Hartweizensorte

Der Baron und das Wunder

Wein aus Sizilien taugte lange allenfalls als Verschnitt. Inzwischen werden dort

Spitzenweine gekeltert. Niemand verkdrpert den Aufstieg besser als Alessio Planeta,

mit Artischocken — sofort zu einer Besichti-
gungstour durch seine ausgedehnten Besit-
zungen auf. Vor der Windschutzscheibe sei-
nes VW Tiguan liegt ein vertrockneter Mis-
telzweig auf dem Armaturenbrett. Als
himmlischer Gliicksbringer. Die Violinkon-
zerte von Johannes Brahms untermalen
die Fahrt. Eigentlich seier aber ein Wagner-
Fan. Fir die ,,Walkiire“ an der Maildnder
Scala hat er sich Karten besorgt.

Die Hauptrolle in dieser Geschichte
spielt der Wein. Was wiederum kurios ist.
Denn nicht weit entfernt vom befestigten
Gutshof der Planetas, in einer Felsenhdhle
des Monte Kronio, gruben amerikanische
Archéologen 2012 frithzeitliche Spuren ge-
kelterten Rebensafts aus. Die Nachricht
vom Fund 6000 Jahre alter Weinreste ging
damals um die Welt. Sie galt in der Szene
als Sensation. Die Urspriinge der Weinher-
stellung in Italien wurden auf einen Schlag
um drei Jahrtausende zuriickdatiert. Wie-
der einmal war auf der Insel das Fragment
eines unermesslichen Erbes aufgetaucht.
Und manchmal erscheint es, als ob so viel
Vergangenheit kaum Raum fiir die Zu-
kunft 14sst.

Die Gefahr besteht bei den Planetas
nicht. Man kdnnte auch sagen, dass Innova-
tionsstreben in der Familie Tradition hat.
Vor mehr als 30 Jahren bahnte der Onkel
Diego Planeta mit seinem Verénderungs-
willen einem radikalen Umbruch den Weg.
,Diego war aus einem anderen Holz ge-
schnitzt sagt der Neffe iiber ihn. Weltof-
fen, vielsprachig, rastlos. ,Waren wir um
fiinf Uhr morgens verabredet, wartete Di-
egoum 4.30 Uhr bereits mit laufendem Mo-
tor vor dem Haus, frisch rasiert, parfii-
miert, mit einer Zigarette im Mund.“ So er-
innert sich Alessio Planeta. Ein Habitus,
der nicht ins Klischee des lethargischen,
selbstmitleidigen Siidens passt.

der auf der Insel eine der grof3ten Bioweinkellereien Italiens betreibt.

Mit 25 hatte Diego Planeta die Leitung
der vom Vater gegriindeten lokalen Win-
zergenossenschaft Settesoliin Menfi tiber-
nommen und sie dann vier Jahrzehnte
lang gefiihrt. Er verwandelte die Kooperati-
ve in ein dynamisches Unternehmen, das
sogar ins Ausland exportierte. In einer
Zeit, als Sizilien der trostlose Hinterhof Ita-
liens war und Menfi, das 1968 von dem Erd-
beben im Belice-Tal zerstort worden war,
ein abgeschiedenes, vergessenes Provinz-
kaff.

Der Erfolg hielt den Onkel nicht davon
ab, alles infrage zu stellen. Die Familie er-
fand sich 1985 neu. Auf den 1000 Hektar ih-
rer Ldndereien wuchsen bis dahin vor al-
lem Zitrusfriichte und Trauben, Gemiise
und Getreide. Dann aber griindeten die Pla-
netas eine eigene Kellerei. Und zwar genau
dort, wo die Familie wahrend der spani-
schen Bourbonenherrschaft 1694 Wurzeln
geschlagen hatte: in Ulmo, auf ihrem &ltes-
ten Hof. Er liegt zwischen Meer und Wald
am Stausee Lago Arancio - eine mediterra-
ne Augenweide. 2024 machte das Familien-
unternehmen mit seinen Weinen 17 Millio-
nen Euro Umsatz. Es beschéftigt 300 Mitar-
beiter.

Diego Planeta, Alessios Onkel, gilt als Va-
ter der sizilianischen Weinrevolution. Als
Chef des regionalen Weinforschungsinsti-
tuts spornte er eine Generation junger Win-
zer zur Abkehr von ihrem herkémmlichen
Geschéftsmodell an. Man stiirzte sich in
die Herstellung von Qualitdtsweinen, be-
sann sich auf den Anbau einheimischer
Rebsorten und eignete sich moderne Mar-
ketingstrategien an. Bis dahin galt Sizili-
ens Wein als billiges Massenprodukt, das
allenfalls als Verschnitt fiir die grofien Her-
steller in Frankreich oder im Norden Itali-
ens taugte. Doch auf einmal kelterten die
Sizilianer aus den aromatischen, gehaltvol-

Das Weingut des Winzers Planeta produziert 2,2 Millionen Flaschen pro Jahr,
exportiert in 75 Ldnder und wurde zuletzt als ,,Winemaker of the Year“ ausgezeich-

net.
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Von Ulrike Sauer

len Trauben eigene Spitzenweine. Mit Ne-
rod’Avola und Nerello Mascalese, mit Char-
donnay, Grillo und Carricante eroberten
die Newcomer den Weltmarkt.

Disruption wiirde man heute wohl dazu
sagen: Vor der Wende wurden auf Sizilien
nur zwei Prozent des Weins in Flaschen ab-
gefiillt. Der Rest wurde {iberwiegend als
Most verkauft. Inzwischen landen 60 Pro-
zent der Produktion mit hiibschen Etiket-
ten am Flaschenbauch im Handel, meist
im Ausland. ,,Das brachliegende Potenzial
der Insel konnte sich endlich entfalten®
sagt Planeta auf der Riickfahrt von Ulmo.

Je niedriger der Ertrag
pro Hektar ist, desto hoher
die Qualitat des Weins

Mit einer Produktion von 4,8 Millionen
Hektoliter Wein liegt Sizilien unter denita-
lienischen Regionen an vierter Stelle. Mit
knapp 99000 Hektar Rebflache dagegen
auf Platz eins. Das spricht fiir die Inselwin-
zer: Je niedriger der Hektarertragist, desto
hoher die Qualitét des Weins.

Planeta greift jetzt nach hinten auf die
Riickbank des VW und holt den opulenten
Band ,Italiens grofie Weine“ hervor. Der
deutsche Weinautor Jens Priewe stellte
darin 1987 die italienischen Anbaugebiete
vor. Darin arbeitet er sich auf Seite 300
vom Alpenrand bis nach Orvieto, nérdlich
von Rom, vor. Den Rest des langgestreck-
ten Stiefels handelt Priewe im Kapitel ,Der
Studen“ auf drei Seiten ab. Von Sizilien
nahm damals noch niemand Notiz.

Zu dieser Zeit hatte die Familie Planeta
am Lago Arancio gerade die ersten finf
Hektar Rebstdcke angepflanzt. Fiir Ales-
sio, den studierten Agrarwirt, seinen Bru-
der Santi und seine Cousine Francesca be-
gannen turbulente Zeiten. Das Geschéft
wuchs rasant, um 30 Prozent im Jahr. Die
Weinkisten gingen auf Vorbestellung weg.
Der Hype des sizilianischen Weins beflii-
gelte die Erweiterung des Unternehmens.

Aus den fiinf Hektar Weinreben sind
372 Hektar geworden. Der Familie geho-
ren heute fiinf Weingiiter, die iber die sehr
verschiedenen Terroirs entlang der Insel-
kiisten verteilt sind. Von Menfi aus ging
Planeta nach Vittoria, Noto, an die Vulkan-
hinge des Atna bis mitten ins Meer hinein
auf das Felsenkap Capo Milazzo im Nor-
den. ,,Wir haben unsere feudale Festung
verlassen® sagt er. 2,2 Millionen Flaschen
wurden im vergangenen Jahr trotz der Re-
korddiirre abgefiillt. Sie werden in 75 Lan-
dern verkauft. Die Preisspanne reicht von
10 Euro bis 70 Euro. Das amerikanische
Fachmagazin Wine Enthusiast zeichnete
Alessio Planeta 2023 als Winemaker of the
Year aus. Nach 16 Jahren wirdigte die
Weinbibel erstmals wieder einen Winzer
aus Italien.

Planetas Aufstieg war keine Solonum-
mer. Auch andere sizilianische Winzer leg-
ten eine steile Karriere hin — und schufen
in den Neunzigerjahren die Grundlage fir
den Aufbau eines dynamischen, ertragrei-
chen und gesunden Wirtschaftszweigs,
der sich der Kontrolle der Mafia entzog.

Heute wird der Umsatz der Weinindustrie
Siziliens auf eine Milliarde Euro im Jahr ge-
schatzt.

Es war fast ein Wunder. 1992 hatte Cosa
Nostra mit den Bombenanschlagen auf die
beiden Mafiajager Giovanni Falcone und
wenige Wochen spéter Paolo Borsellino
dem Staat den Krieg erklart. Der Schock
lahmte die Insel fiir Jahre. ,,Die erste gute
Nachricht auf Sizilien ist der sizilianische
Wein gewesen.”“ So hat ein Bekannter aus
Sambuca mal zu Planeta gesagt. Der Mann
hatte seine Heimat verlassen und 1980 in
Rom das milliardenschwere Softwareun-
ternehmen Engineering gegriindet.

Wenn man durch die Gassen des vor
1200 Jahren von den Sarazenen gegriinde-
ten Sambuca streift, versteht man den
Sinn seiner Aussage. Seit sechs Jahren wer-
denin demkleinen Ort sogenannte Ein-Eu-
ro-H&auser versteigert. Im September will
Biirgermeister Giuseppe Cacioppo die vier-
te Auktion starten — dann zum Basispreis
von vier Euro. Denn die Aktion beschert
dem ehemals arabischen Burgdorf eine Re-
naissance.

Alessio Planeta sagt:
»Das brachliegende
Potenzial der Insel konnte
sich endlich entfalten.”
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In Italien versuchen an die 70 Gemein-
den, verlassene Hauser so vor dem Verfall
und ihre Dorfer vor dem Aussterben zu ret-
ten. In Sambuca funktioniert das vorbild-
lich. Mehr als 220 Kaufvertrige schloss
man hier schon ab. Den Zuschlag erhélt
der Meistbietende, und so kamen bisher
fiinf Millionen Euro in den 5500-Einwoh-

ner-Ort. Investitionen in Sanierung und
Renovierung sind da noch nicht inbegrif-
fen. 80 Prozent der Zuziigler sind Auslan-
der. Auch acht Familien aus Deutschland
erfiillten sich in Sambuca den Traum von
einem erschwinglichen Domizil im Siiden,
erzahlt der Blirgermeister. Er sitzt vor dem
Rathaus unter einem Orangenbaum. Mit
der warmherzigen Gastfreundschaft der
Sizilianer bemiiht sich Cacioppo person-
lichumdie neuen Biirger. In der Whatsapp-
Gruppe ,,New Blood of Sambuca“ hélt man
untereinander Kontakt. Cacioppo sagt:
,Ohne die Anziehungskraft des florieren-
den Weintourismus gébe es unsere Erfolgs-
geschichte nicht®

Am néchsten Morgen steht der Winzer
an einem breiten Naturstrand und schaut
auf die sacht anrollenden Wellen. So weit
das Auge reicht nichts als Meer, Sand und
Macchia-Gebiisch. Planeta wohnt dort in
einem Olivenhain direkt an der Kiiste. Ir-
gendwann wurde der Druck von kaufwilli-
gen Investoren so stark, dass er begann,
den Familienbesitz nach und nach zu er-
weitern. Er wollte damit der Bauspekulati-
onan dem Kiistenstreifen einen Riegel vor-
schieben. Es entstand ein 200 Hektar gro-
es Naturschutzgebiet. Dort liefert die For-
derung der Artenvielfalt auch gleich die Ge-
schéftsgrundlage: 46000 Olivenbdume
wachsen hier. Frither presste die Familie
ihr Ol nur fiir den Eigenbedarf. Nun stellt
Planeta 120 000 Flaschen Bio-Olivendl im
Jahr her.

Kurz vor Sonnenuntergang geht es zum
radikalsten Experiment des Adeligen. Pla-
neta steuert seinen grauen Tiguan beherzt
iber einen aufgeweichten Feldweg den
Hang hinauf. Rechts und links zieht eine
unberiihrte Landschaft vorbei. Niedrige
Zwergpalmen, stachelige Biische, Erdbeer-
béume. Dazwischen Meeresgestein und
fossile Muscheln. Wildromantisch wiirde
es in Reisefithrern heiflen. Das Ziel: Das
Weingut Serra Ferdinandea, das sich rund
um einen Bergsattel iiber die umliegenden
Téler erstreckt.

In Serra Ferdinandea wagte sich Plane-
ta in die regenerative, biodynamische
Landwirtschaft vor. Zusammen mit dem
franzosischen Bankier Pascal Oddo kaufte
er 2019 in der Gegend von Sambuca 110
Hektar Wildnis. 17 Hektar wurden mit Reb-
girten angelegt. Sie geben 38000 Fla-
schen Wein her. Aber nicht die Umsétze in-
teressierten ihn hier, sondern neue Erfah-
rungen. Mit den Extrembedingungen der
beiden vergangenen Jahre — 2023 machte
der Insel die Pilzkrankheit Peronospora,
2024 eine dystopische Trockenheit zu
schaffen — kamen die Reben gut zurecht.
Sein Fazit bisher: Wenn man die Natur ma-
chen l&sst, passt sie sich dem Klimawandel
an.

Stolz ist Planeta auf das Projekt aber
noch aus einem anderen Grund: ,,Auf Ser-
ra Ferdinandea wollte ich beweisen, dass
der sizilianische Wein so interessant ge-
worden ist, dass er sogar Investoren aus
dem Ausland anlockt.“ Die Insel, der einst
soviele entflohen waren, um anderswo ein
besseres Leben zu suchen, zieht nun sogar
Geldgeber an.



